Ubicacién: Eugenio Bustos, San Carlos, Mendoza.

Suelo: aluvial, de estructura pedregoso, textura arenosay débil fertilidad.
Clima: es una zona de cultivo marginal de la vid.

Altura: 1050 m.s.n.m.

Sistema de conduccién: espaldero alto orientacién norte-sur.

Edad: 17 afios.

Manejo: tradicional y cosecha temprana.

+ Cosecha a mano.

+ Maceracion fria de 1 dias.

- Fermentacion en piletas de concreto.

- Trabajos de remontajes durante 8 dias, manteniendo una temperatura de 26°C.

« Fermentacién malolactica en barriles.

« Conservacion de 10 meses en barriles de 2°y3° uso.

+ Se estabilizo con la guarda en barriles durante el invierno y se fraccioné sin filtrar.

- Estiba en botella de 6 meses.

- Composicién varietal: 100% Cabernet Sauvignon
- Cosecha: 2015

- Origen: Eugenio Bustos, Mendoza, Argentina

- Alcohol:14.0 %

« Acidez Total: 5.9 g/It

« pH:3.66

« Aziicar:1.8 gr/lt

Felipe Stahlschmidt

Presenta color rojo oscuro. De aromas intenso, frutado y complejo. La sensacién en
boca es intensa, los sabores especiados y pimiento rojo, de acidez marcada,,
estructurado. El final es de taninos finos y persistentes. Gira Mundo Cabernet
Sauvignon 2015 es un vino de aromas complejo, sabores frutados, estructura

simpley final aterciopelado.
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